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Cócktail de Bienvenida

Cazuelita de Brandada de Bacalao
Gambas con Provenzal de Almendras 

Croquetas Caseras de Ibérico 
Bochones de Pescado

Saquitos Rellenos de Queso
Dátiles Cubiertos de Bacon 

Delicias de Navarra en Tempura
Sorpresa Crujiente de Morcilla

Rollitos de Salmón en Crema de Queso
Tartaletas del Cantábrico

Bodega
Cócktail de Cava 

Tinto Crianza (D.O. Rioja o D.O. Ribera del Duero)
Rosado D.O. Penedés

Blanco D.O. Rueda 
Cerveza

Refrescos 
 

Precio: 10,00 €

Otras Sugerencias para incluir en el Cócktail
Jamón Ibérico (emplatado): 4,00 €
Lomo Ibérico (emplatado): 3,00 €

Queso de Oveja (emplatado): 2,00 €
Cortador de Jamón: 125,00 € / por jamón

7% IVA no incluido



Menú 14

Primer Plato*
Crema de Nécoras con Virutas del Mar

 
Segundo Plato

Dorada al Horno en Salsa de Gambas con Verduritas 

• • • • •
Sorbete de Limón

• • • • •

Tercer Plato
Corderito Lechal Asado al Estilo Aranda

con Patatas a lo Pobre
 

Postres
Tarta Nupcial 

Tulipa de Hojaldre al Chocolate con Helado 
Café

Licores

Bodega
Tinto Crianza (D.O. Rioja o D.O. Ribera del Duero)

Rosado D.O. Penedés, Blanco D.O. Rueda 
Cerveza, Refrescos, Agua Mineral 

Cava 

Precio: 69,00 €

7% IVA no incluido



Menú 15

Primer Plato*
Salmorejo Cordobés con Láminas de Ibérico y Huevo Picado

 
Segundo Plato

Langostinos del Caribe con Salsa Mahonesa

• • • • •
Sorbete de Mandarina

• • • • •

Tercer Plato
Cochinillo Asado al Estilo de Segovia

con Patatas Panadera
 

Postres
Tarta Nupcial 

Tulipa de Hojaldre al Chocolate con Helado 
Café

Licores

Bodega
Tinto Crianza (D.O. Rioja o D.O. Ribera del Duero)

Rosado D.O. Penedés, Blanco D.O. Rueda 
Cerveza, Refrescos, Agua Mineral 

Cava 

Precio: 73,00 €

7% IVA no incluido



Menú 16

Primer Plato*
Crema Fría de Calabaza y Queso con Nueces 

 
Segundo Plato

Piña Tropical Rellena de Frutos del Mar
 

• • • • •
Sorbete de Mango

 
• • • • •

Tercer Plato
Entrecotte de Ternera Rosada de Ávila

con Voulavant de Champiñones
 

Postres
Tarta Nupcial 

Tulipa de Hojaldre al Chocolate con Helado 
Café

Licores

Bodega
Tinto Crianza (D.O. Rioja o D.O. Ribera del Duero)

Rosado D.O. Penedés, Blanco D.O. Rueda 
Cerveza, Refrescos, Agua Mineral 

Cava 
 

Precio: 75,00 €

7% IVA no incluido



Menú 17

Primer Plato*
Crema de Melón a la Vainilla con Crujientes de Jamón 

 
Segundo Plato

Mero Relleno de Marisco en Salsa de Piquillo
 

• • • • •
Sorbete de Limón

 
• • • • •

Tercer Plato
Entrecotte de Buey a la Brasa de Carbón

con Milhoja de Patata y York
 

Postres
Tarta Nupcial 

Tulipa de Hojaldre al Chocolate con Helado 
Café

Licores

Bodega
Tinto Crianza (D.O. Rioja o D.O. Ribera del Duero)

Rosado D.O. Penedés, Blanco D.O. Rueda 
Cerveza, Refrescos, Agua Mineral 

Cava 
 

Precio: 78,00 €

7% IVA no incluido



Menú 18

Primer Plato*
Crema Vichyssoise con Cibulet Picado

Segundo Plato
Merluza Confitada sobre Vinagreta de Frutos del Mar

						    
• • • • •

Sorbete de Mandarina
						    

• • • • •

Tercer Plato
Asado Castellano: Corderito y Cochinillo Lechales 

(a la mesa, en Cazuela de Barro) 

Postres
Tarta Nupcial 

Tulipa de Hojaldre al Chocolate con Helado 
Café

Licores

Bodega
Tinto Crianza (D.O. Rioja o D.O. Ribera del Duero)

Rosado D.O. Penedés, Blanco D.O. Rueda 
Cerveza, Refrescos, Agua Mineral 

Cava 

Precio: 82,00 €

7% IVA no incluido



Menú 19

Primer Plato*
Consomé de Ave con Láminas de Ibérico y Huevo Picado

Segundo Plato
Delicias del Mar:

Langostinos, Gambas y Cigala
								      

• • • • •
Sorbete de Mango

						    
• • • • •

Tercer Plato 
Chuletón de Ternera Rosada Gallega con Verduritas de la Huerta

Postres
Tarta Nupcial 

Tulipa de Hojaldre al Chocolate con Helado 
Café

Licores

Bodega
Tinto Crianza (D.O. Rioja o D.O. Ribera del Duero)

Rosado D.O. Penedés, Blanco D.O. Rueda 
Cerveza, Refrescos, Agua Mineral 

Cava 

 
Precio: 84,00 €

7% IVA no incluido



Menú 20

Primer Plato*
Crema de Melón a la Vainilla con Crujientes de Jamón 

Segundo Plato
Merluza Rellena de Marisco en Salsa de Almendras

						    
• • • • •

Sorbete de Limón
						    

• • • • •

Tercer Plato
Medallones de Solomillo de Buey a la Plancha

con Patatas Panadera y Pimiento

Postres
Tarta Nupcial 

Tulipa de Hojaldre al Chocolate con Helado 
Café

Licores

Bodega
Tinto Crianza (D.O. Rioja o D.O. Ribera del Duero)

Rosado D.O. Penedés, Blanco D.O. Rueda 
Cerveza, Refrescos, Agua Mineral 

Cava 

 
Precio: 86,00 €

7% IVA no incluido



Menú 21

Primer Plato*
Gazpacho Andaluz con Guarnición

Segundo Plato
Gran Mariscada (al centro):

Centollo o Buey de Mar, Cigalas, Nécoras, Gambas y Langostinos
								      

• • • • •
Sorbete de Mandarina

						    
• • • • •

Tercer Plato
Crujiente de Corderito con Pasas y Piñones

Postres
Tarta Nupcial 

Tulipa de Hojaldre al Chocolate con Helado 
Café

Licores

Bodega
Tinto Crianza (D.O. Rioja o D.O. Ribera del Duero)

Rosado D.O. Penedés, Blanco D.O. Rueda 
Cerveza, Refrescos, Agua Mineral 

Cava 

Precio: 88,00 €

7% IVA no incluido



Menú 22

Primer Plato
Langostinos del Caribe y Creppês de Salmón Marinado

Segundo Plato
Lubina Gratinada en Salsa Holandesa

sobre Cama de Patatas Asadas 
						    

• • • • •
Sorbete de Mango

						    
• • • • •

Tercer Plato
Pierna / Paletilla de Corderito Lechal Asado al Estilo Aranda

con Patatas Panadera

Postres
Tarta Nupcial 

Tulipa de Hojaldre al Chocolate con Helado 
Café

Licores

Bodega
Tinto Crianza (D.O. Rioja o D.O. Ribera del Duero)

Rosado D.O. Penedés, Blanco D.O. Rueda 
Cerveza, Refrescos, Agua Mineral 

Cava  

Precio: 92,00 €

7% IVA no incluido



Menú 23

Primer Plato
Melón Relleno de Frutos del Mar

						    
Segundo Plato

Brocheta de Rape y Langostinos en Salsa de Marisco
						    

• • • • •
Sorbete de Limón

						    
• • • • •

Tercer Plato
Solomillo Wellington sobre Confitura de Cebolla

con Patatas Paja

Postres
Tarta Nupcial 

Tulipa de Hojaldre al Chocolate con Helado 
Café

Licores

Bodega
Tinto Crianza (D.O. Rioja o D.O. Ribera del Duero)

Rosado D.O. Penedés, Blanco D.O. Rueda 
Cerveza, Refrescos, Agua Mineral 

Cava 

Precio: 95,00 €

7% IVA no incluido



Menú 24

Primer Plato 
Delicias del Mar:

Langostinos, Gambas y Cigala

Segundo Plato
Lomos de Merluza en Salsa Verde con Almejas y Gambas

						    
• • • • •

Sorbete de Mandarina
						    

• • • • •

Tercer Plato 
Entrecotte de Ternera Rosada de Ávila

con Milhoja de Patata y York

Postres
Tarta Nupcial 

Tulipa de Hojaldre al Chocolate con Helado 
Café

Licores

Bodega
Tinto Crianza (D.O. Rioja o D.O. Ribera del Duero)

Rosado D.O. Penedés, Blanco D.O. Rueda 
Cerveza, Refrescos, Agua Mineral 

Cava 

Precio: 99,00 €

7% IVA no incluido



*Otras Sugerencias
   para Sustituir el Primer Plato

7% IVA no incluido

• Salmón Marinado al Aceite de Eneldo
   con Espárragos de Navarra

• Pastel de Verduritas “Tricolor”

• Pastel de Cabracho	
						    
	
• Creppês de Salmón con Salsa Tártara

• Creppês de Marisco con Aguacate
							     
	
• Asadillo de Pimientos, Berenjena y Cebolla con Ventresca

• Mini Moussakas de Carne y Calabacín

• Pimientos del Piquillo Rellenos (de Marisco o de Carne)
							     
							     
• Entremeses Ibéricos: Jamón Ibérico, Lomo Ibérico
   Salchichón Ibérico, Queso de Oveja y Chorizo Artesanal
							     
	
• Langostinos del Caribe y Creppês de Salmón Marinado
							     
	

(suplemento de 2 €)

(suplemento de 3 €)

(suplemento de 4 €)

(suplemento de 5 €)

(suplemento de 9 €)



Menú Infantil

NIÑOS HASTA 12 AÑOS

Entremeses Especiales
Jamón Ibérico, Jamón de York

Pechuga de Ave, Queso de Oveja Semicurado

• • • • •

Riquísimas Frituras
Calamares a la Andaluza

Croquetas Caseras de la Abuela
Mini Empanadillas de Bonito

			 
• • • • •

A) Escalopines de Pavo a la Madrileña con Patatas Fritas
B) Chuletitas de Corderito Lechal con Patatas Fritas

Postres
Tarta Nupcial 

Tulipa de Hojaldre al Chocolate con Helado 
 

Bebida
Refrescos, Agua Minerale 

 

Precio (A): 39,00 €
Precio (B): 42,00 €

7% IVA no incluido



Fiesta con Barra Libre
Duración

1 hora
  2 horas
  3 horas
  4 horas

Disco

550,00 € 
700,00 € 
850,00 € 
990,00 € 

Barra Libre
(por persona)

12,00 € 
15,00 € 

    17,00 €**
    19,00 €**

(*) Los niños no pagan Barra Libre / (**) Incluida Recena
(Servicio de Orquesta - Consúltenos)

7% IVA no incluido
		

Fiesta sin Barra Libre
Disco

   950,00 € 
1.250,00 € 

Duración
1 hora

  2 horas
  

Descuentos

7% IVA no incluido

8%
10%

8%
15%

10%
7%

	

• Sábados Comida
• Viernes Comida
• Viernes Cena
• Domingo a Jueves (Comida o Cena)

• Enero, Febrero, Marzo, Noviembre y Diciembre
• Abril, Agosto y Octubre
	

(Estos descuentos son acumulables)



Servicio de Fotografía y Video
No existe obligatoriedad ni exclusividad con ninguna firma o entidad.

NEYFE, S.L. cuenta con varios colaboradores expertos,que conocen y 
han estudiado los lugares y rincones para realizar mejor este servicio.

En caso de que el cliente elija otros fotógrafos no colaboradores,
NEYFE, S.L. recibirá 200 € (doscientos euros) de los contratantes en
concepto de imagen, uso y mantenimiento de nuestras instalaciones.

El grado de amistad o relación de parentesco entre el cliente y el fotógrafo
elegido, así como el hecho de que el trabajo realizado suponga o no coste 

alguno a nuestro cliente, no le exime del pago de la cantidad establecida.

Servicio Audiovisual: 150,00 € + 7% IVA
Técnico, Proyector y Pantalla

			 
Ceremonia Civil: 390,00 € + 7% IVA

Maestro de Ceremonia,
Decoración Floral, Alfombra, Altar, Sillas con Fundas para los Novios,

Sillas para los Invitados (con funda 1,50 € / funda + 7% IVA),
Equipo de Sonido (si no se contrata ninguna hora de disco 90 € + 7% IVA) 

Cortador de Jamón (Cócktail): 125,00 € / por jamón + 7% IVA

Menús Especiales
Diabéticos, Celiacos, Alérgicos, Vegetarianos

Nuestros Precios Incluyen
Salón / Carpa con Jardín Independiente

Aparcamiento Privado para todos los Invitados
Servicio de Asesoramiento y Protocolo

Planos de Localización para las Invitaciones
Degustación para Confeccionar el Menú 

Decoración Floral, Minutas Impresas
Zona Infantil

Otras Sugerencias (Consúltenos)

Otros Servicios



C/Rivas s/n (Ctra. de Vicálvaro a Mejorada, Km. 2 y M-45 Salida 20) • Madrid 28052
Tel. 91 776 55 17 • Fax. 91 775 15 98 • info@fuentearcos.com

www.fuentearcos.com


