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carta primavera  especiamarzoyabril

iPor fin se acercala primaveray con ellalanueva Carta de Fuentearcos!
Sabores frescos y texturas ligeras...

Platos preparados con esmero, cuidando cada detalle para que
quedes muy satisfecho.

Nuestra nueva Carta se merece que la pruebes, que la saborees vy
la disfrutes y por ello, durante los meses de Marzo y Abril hemos
creado una degustacion de los nuevos platos con un precio muy
especial, para que no te quedes sin probarlos.

Apuntalo en tu agenda... Cada dia un menu diferente y los sabados
y domingos un menu especial de fin de semana a un precio que no
podras resistir.

30,00 euros (IVA incluido).
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C/Rivas, s/n - Madrid 28052
(Ctra. de Vicalvaro a Mejorada, km. 2 y M-45 salida 20)

Precio por persona -IVA incluido- (minimo 2 personas).
Bebida, postre y café incluidos en el precio.
(Oferta especial de lunes a domingo del 1 de marzo al 30 de abril de 2010).
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furnrearcos CAITA PIMAVETNA  enranees
sLangostinos en Salsa de Whisky
(OS [Ufh es - Escalibada de Temporada con Ventresca
Entrantes o A elegir

:Croquetas Caseras de Ibérico
Ensalada Templada de Queso de Cabra

A elegir
*Entrecotte de Buey a la Brasa
*Lomos de Lubina Gratinados en
Salsa Holandesa sobre Cama de Verduritas

tostre
*Créppe de Crema de Queso
al Aroma de Vainilla
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Café o Infusion

Pebidas
*Copa de Vino, Cerveza,
Refresco o Agua Mineral

los miércoles

Entrantes
+Pimientos del Piquillo Rellenos de Marisco
«Croquetas Caseras de Boletus y Confit de Pato

A elegir
«Chuletitas de Cordero de Lechal a la Brasa

*************

<Lomo de Bacalao al Bourbon

tostre
«Copa de Tiramissu con Mascarpone

*************

*Café o Infusion

Pebidas
~Copa de Vino, Cerveza,
Refresco o Agua Mineral

oS VLEKr NES

Entrantes
.Revuelto de Morcilla con Pifiones y Pasas
.Salmén Marinado y Blinis con Caviar

A elegir
-Solomillo de Buey a la Brasa

*************

.Lomo de Bacalao Confitado a la Vizcaina

fostre
.Sorbete de Mandarina a la Sidra

*************

«Café o Infusion

Pebidas
-Copa de Vino, Cerveza,
Refresco o Agua Mineral

Marzo Y Abriy
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ROSTRE
Y CAFE

INCLUIDOS

«Presa de Ibérico con Manzana
en Salsa de Naranja y Miel

*************

“Merluza Rellena de Ibérico al Marsala

tostre
.Borracho de Aimendra en Salsa de Chocolate

*************

«Café o Infusion

Pebidas
Copa de Vino, Cerveza,
Refresco o Agua Mineral

los jweves

Entrantes
*Revuelnto de Bacalao
~Verduritas de la Huerta en Tempura
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A elegir

*************

*Brocheta de Marisco y Pescado al Pesto Rojo

tostre
*Delicias de Santiago sobre Crema Inglesa
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~Café o Infusion

Pebidas
~Copa de Vino, Cerveza,
Refresco o Agua Mineral

lbs €ines de semand

Entrantes (a elegir 7)

.Delicias Templadas de Queso de Cabra y Camembert
sLangostinos en Salsa de Whisky

-Croquetas Caseras de lbérico

-Croquetas Caseras de Boletus y Confit de Pato
Revuelto de Morcilla con Pinones 'y Pasas
-Escalibada de Temporada con Ventresca

A elegir

-Brocheta de Marisco y Pescado al Pesto Rojo
~Lomo de Bacalao al Bourbon

-Milhoja de Ibérico con Foie al Oporto

.Chuletitas de Cordero de Lechal a la Brasa

.Paella de Mariscos y Pescados (min. 2 personas)
.Paella de Verduras de Temporada (min. 2 personas)

Postre (a elegir)

«Créppe
~Borrach

de Crema de Queso al Aroma de Vainilla
o de Almendra en Salsa de Chocolate

Copa de Tiramissu con Mascarpone
.Delicias de Santiago sobre Crema Inglesa
.Sorbete de Mandarina a la Sidra

Café o Infusion

*************

Pebidas

~Copa d

e Vino, Cerveza, Refresco 0 Agua Mineral



